
 

 

 

 
 

Beaujolais-villages rosé 
FL E U R D E G A M A Y 

 
 
 
 

Domaine : Clos du Fief Potentiel de garde : 1 ans 

 
 
 

Appellation : Beaujolais-Villages rosé Degrés d’alcool : 13% 

 
 

Nom Cuvée : Fleur de Gamay Accord mets et vins : barbecue, apéritif, 

crudité 

 
 

Cépage / assemblage : Gamay Terroirs : sol sableux sur roche 

volcanique shisteux 

 

 

Robe : rose pâle brillant Type de culture : culture raisonnée 

 
 

Arômes : raisin frais, litchi, fruit 

exotique 
Vinification : macération pelliculaire 

De 12 heures puis pressurage, 
fermentation basse température 

 

Caractère : fruité et frais 

Âge moyen de la vigne : 15 ans 

 

Tanins : Doux 

Production annuelle : 2 400 bouteilles 

 

Température de dégustation : 7/8°c 

Vendange : Manuelle 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Sylvain TÊTE 
Artisan vigneron indépendant 

 
49 rue du Gamay 
69840 Juliénas +33 (0)6 32 39 43 26 

www.closdufief.com 
domaine@micheltete.com 

http://www.closdufief.com/
mailto:domaine@micheltete.com

