Julienas

« LES BERTHETS »

W Domaine : Clos du Fief i@ Potentiel de garde : 7 &4 10 ans
&0 Appellation : Juliénas Degrés d’alcool : 13%
A‘.. Nom Cuvée : Les Berthets Accord mets et vins : Gibier, viandes en

(532 Sauce, fromage de caractére

(@&. Cépage | assemblage : Gamay g3 Terrozrs : sol arg|l'eL'Jx limoneux sur
% pierres bleues altérées profond

gﬁ Robe : rouge rubis profond @ Tyve de culture : culture raisonnée

A A~ o i
g ;‘Xtrggizggé Fruits rouges, prune florale "(!i‘ Vinification : levures indigénes,
DOMAINE DU 2 Wl Macération longue de 15 & 16 jours
C10OS DU FIEF Avec un élevage en fit
JULIENAS
Cunde Diestie

%7 Caractere : généreux riche

;ﬁi Tanins : élégant

*@ Age moyen de la vigne : 90 ans

MICHEL ET'SYLVAIN TETI

Production annuelle : 4 000 bouteilles

@-’ Température de dégustation : 16/17°c
g Vendange : Manuelle

Sylvain TETE

Artisan vigneron indépendant

49 rue du Gamay
69840 Juliénas +33 (0)6 32 39 43 26
www.closdufief.com
domaine@micheltete.com
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