ulienas

TETE DE CUVEE

@% Domaine : Clos du Fief E(T.‘; Potentiel de garde : 10 & 15 ans
7 Eni
S,
Appellation : Juliénas E Degrés d’alcool : 13.5%
A‘.. Nom Cuvée : Téte de Cuvée Accord mets et vins : Gibier, viandes en
(532 sauce, fromage de caractére
(@r?i‘. Cépage | assemblage : Gamay o3 Ter_roirs : v_igne en coteagx avec un sol
% argileux caillouteux sur pierres bleues
peu profond
gﬁ Robe : rouge prune @ Tyve de culture : culture raisonnée
g% Ardmes : Fruits noir, pruneau ., Vinification : levures indigénes, 100%
Z/ Lo/t (‘!" égrappé, macération longue de 18 jours
7 =" en cuve bois et élevage en fit pendant
SR o 18 mois
RED BEAUJOLALS WIN
DOMAINE DU CLOS DU FIEF %7 S - ~
Michel TETE Caractere : riche et corsé k
P Mt LIS 530 *@ Age moyen de la vigne : 50 ans

G PROOUCE OF FRANCE

—
_ i, T reme AR
Production annuelle : 2 500 bouteilles

@-’ Température de dégustation : 16/17°c

g Vendange : Manuelle

Sylvain TETE

Artisan vigneron indépendant

49 rue du Gamay
69840 Juliénas +33 (0)6 32 39 43 26
www.closdufief.com
domaine@micheltete.com
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